Cocktail de la Saint Sylvestre au champagne
Mise en bouche
Ventréche de thon rouge comme une charcuterie
Notes de clémentine Corse
Saint jacques en carpaccio
Citron vert, yuzu, fleur de basilic tulsi de Sophie
Foie gras du Gers au cacao
Confit de poire, tuile de grué
Demi-queue de homard laquée au yamato ponzu
Butternut crémeux, sucrine braisée
Sauce au champagne
Pavé de cerf roti
Pommes bouchons a la truffe noire, chataignes glacées
Tourte aux champignons d’hiver, sauce Périgourdine
Beaufort en deux facons
Croquant aux noisettes, notes d’ail noir
Chocolat ivoire
Mangue et pain d’épices
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